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La science du champagne

Ce titre peut paraitre un peu présomptueux dans la mesure ou le champagne

est considéré par tous comme un produit empirique et de tradition.

Ce sont d’ailleurs ces derniéres caractéristiques qui sont le plus souvent utilisées,

dans la communication, pour promoeuvoir le champagne.

Pourtant, si la Champagne a pu commercialiser en 2007 pres de 340 millions
de bouteilles, cela n’a pu se réaliser que patce que les progrés techniques et scien-
tifiques du XIX® et du XX* siecle, appliqués 4 nos produits, ont permis
d'améliorer significativement la culture de la vigne, et de maitriser les conditions
d’élaboration du champagne. Sinon, celui-ci serait resté un vin de pays dont
les ventes ne dépasseraient pas les limites de I’hexagone.

Nous passerons donc rapidement en revue quelques-unes des avancées tech-

Catte formation bénéficie d'un financement de la Région Champagne-Ardenne

nologiques et scientifiques, dont un grand nombre ont été ou sont actuellement
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développées en Champagne, et qui ont permis de parvenir a la maitrise quantita-
tive et qualitative de la production du champagne : conditions de culture

de la vigne, maitrise des fermentations, effervescence, maturation du produit, etc.

Bruno Duteurtre est Docteur-Ingénieur en biochimie, ancien Directeur

du département Recherche de Moét&Chandon.

La conférence sera suivie d’une table ronde, avec la participation
de Ghislain de Montgolfier, Président Directeur Général

de Champagne Bollinger, Président de I'l/nion des Maisons

de Champagne et Coprésident du Comité Interprofessionnel
des Vins de Champagne.
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14 Cabiers des Soirder scientifiuies sont disponibles au cott unitaire de 7 €,
Contact : 03 26 36 80 22
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